附件1

重庆外语外事学院包饺子比赛评分细则

	评分类别
	详细内容
	分  值

	数  量
	参赛队伍需在30分钟内，至少完成制作30枚饺子（含调肉馅时间）。
	30分

	质  量
	大小均匀且恰到好处，封口紧密，皮薄馅大，饺子不露馅，不破皮。
	20分

	形  状
	形态美观，褶皱层次清晰，比例得当。
	30分

	味  道
	调味合适，馅料搭配得当，好吃美味。
	20分

	总  分
	100分
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